@rc’isente fiir @eniesser

ausgesuchte Gewdurze aus dem ,Alten Gewurzamt*
und Spitzenweine vom ,Weingut Hupfeld®

feinfruchtiger ins mineralisch gehender Rheingau
Riesling-Sekt, dezent mit viel Eleganz, Potpourri von
Fruchtaromen mit viel Zitrusaromen

ideal kombinierbar mit dem schwarzen indischen

BlO-Pfeffer vom ,Alten Gewlrzamt®, passend z.B. zur
,SYylter-Royal“ Auster.

Inhalt: Schwarzer Bio Pfeffer,
2 x Hupfeld brut - Rheingau Riesling Sekt

3T €

inkl. MwSt
zzgl. Versand
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Inhalt:

Inhalt:

Isch - @ rdasent

feinherber, geschmacklich trockener
WeilRwein, zeichnet sich durch sprit-
zige Frische und Fruchtigkeit aus mit
der gewissen anregenden Finesse auf

der Zunge, Blumenstraufd von

trocken in der Nase, Pfirsich, Stachel-

beere
mit Lachs, Krustentieren oder

Scampis, aber auch zum Krusten-

braten entfaltet sich ein einzig
Geschmackserlebnis

2x Jesuitengarten Riesling 2008,
31,00 €

Sea of Spice 80 g

CBestellung unter

Inhalt:

zzgl. Versand

6 einschmecker - @rdsent

‘Qmm ~ @rc’isent

Spatburgunder, trocken und leicht,
fruchtig, samtig, feine Taninbetonung
und elegant markante
(selbstbewusste) Prasenz

im Zusammenspiel mit feiner,
eleganter Gewurzmischung fir Lamm-
gerichte, aber auch passend zu
Mittelmeerfisch oder Schweinefleisch

2 x Spatburgunder 2007,
Lammgewdurz 80 g

28,50 €

inkl. MwSt
zzgl. Versand

frucht-

artiges

inkl. MwSt

Riesling Spatlese, fruchtig markanter
Rheingau Riesling dezent mit viel Ele-
ganz, Potpourri von Fruchtaromen mit
viel Zitrusaromen

die Geniellerkombination zwischen
hellem Fleisch und Wein: Purple Curry
aus dem Alten Gewulrzamt steigert
das Geschmackserlebnis von
Jakobsmuschel, Fisch, Geflugel

oder Kaninchen

2x Johannisberger Holle 2007,
Purple Curry 80 g
27,80 €

inkl. MwSt
zzgl. Versand
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